
أجنحة دجاج بالباربيكيو الكوري

إعدادالمكونات

 غ صدر دجاج 

 م ك زيت الذرة 

 XA (10×65 جم) غ ماجي مقلاة هوائية كورية 8 

٥٠٠غ دجاج + ٣ ملاعق زيت زيتون..1

ا بخلطة ماجي®، وأزل الزائد..2 غطِّ الدجاج جيدً

ا للفرن).3 ١٨٠°م لمدة ١٥–٢٠ دقيقة حتى يصبح ذهبي ومقرمش. (مناسب أيضً
اقتراح للتقديم: قدّمه مع سلطة خيار آسيوية وأرز مبخر
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